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Vorwort

Es gibt eine grof3e Zahl von essbare Pilzen, oft sind di
Doppelgangern zu untersch&dek,mbdie¢eaah Eor alle
Hilfe von Bildern angehenden Pilzsuchern das unter:

Dabel konzentriert sich dieses Buch vor allem auf die
dadurch soll das nachschlagen eines gefundenen Pi
far weniger Unsicherheit sorgen.

Es wurde wert darauf gelegt, die Beschreibungen maoc
jedermann verstandlich zu schreiben.
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Pilze sollten nie roh gegessen werden, viele zubereite
Im rohen Zustand giftig.

Zudem werden durch das zubereiten auch die meister
die durch die Umgebung auf den Pilz Gbertragen wo

Pilze sollten immer in luftig Korben gesammelt werder
schlechzenmatschen

Totentrompete
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Maronen sind meist in Nadelwaldern in der Zeit zwiscl
finden.

Die Farbung ist meistlsishdkolati@aun und unter dem |
sich ei ne gel ber J3Schwal

Der Stiel ist bis zu 10 Zentimeter lang und bis zu 4 Ze
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Von Sammlern wird der Maronenrohrling oft flr einen
hat jedoch keine Netzzeichnung am Stiel, wohingege
sich bel Druck nicht blaugrin verfarben. Eine unang
gefahrliche Verwechslungsmaoglichkeit besteht mit d
aufgrund seines bitteren Geschmacks ungeniel3bar |
jedoch welld bis schmutzig rosa gefarbt und blauen r

Maronenro
verwechse
essbar uno

nrling noch mit dem Sandrohrling, Ziegen
t werden, was aber unproblematisch ist,

wohlschmeckend sind.



Gallenrdhrling

Gemeiner Rotful3rohrling
" | Qe 258
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Steinpilze haben ihre Hauptsaison zwischen Septemb

Inhr Schirm ist meist halbkugelig, eher selten {lacisskat
von 20 Zentimeter und hat eine hell bis dunkelbraun

Der Stiel ist schwammig, wobei der untere Teil eher b
Er ist mittlerwelle seltener zu finden und steht unter Nz




R

Die Rohren an der Unterseite des Hutes sind anfangs
eine geHlgltdhliche Tonung, bei alteren Pilzen haben
und kdnnen den Hutrand tberragen.

Der Stiel ist anfangs dick und fest, streckt sich spater.
helles Netz Uber einem hellen, braunlichen Untergru
Netzstrumpfchen. Der Gallenrohrling (siehe S.8), mit
braunliche Netzstrumpfchen auf hellerem Untergrune
ISt niemals rot oder mit einem Ring versehen. Zuden
MaroAeahrlingen (siehe S.5) verwechselt werden, di
essbar und wohlschmeckend.
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Echte Pfifferlinge



